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I. GENERALIDADES QUE MERECEM SER CONHECIDAS

Origem. — Todas as variedades de morango atualmente cul-
tivadas devem sua existéncia as poucas espécies silvestres: Fraga-
ria virginiana Duch., do centro e oeste dos Estados Unidos e
Canadd e Fragaria chiloensis (L) Ehrl. ou Morangueiro do Chile,
da costa americana banhada pelo Pacifico, desde o Canadd até
a Patagonia. A imensa extensio desta drea explica a enorme plas-
ticidade e a adaptabilidade das variedades {mgmduas dessas duas
espécies, todas “de fruto grande”.

Apesar de ter sido o moranguciro cultivado no Chile desde
tempos remotos, adquiriu valor econdmico sbmente apoés a intro-
dugio da Fragaria virginiana, entre 1624 e 1629, na Europa, onde,
gracas ao seu poder de variabilidade, e cultivado em sementeiras,
produziu numerosas variedades. Foi, porém, sbmente entre 1712
e 1715 que se realizou ali a introducio da Fragaria chiloensis,
cujo cruzamento com a “virginiana” deu origem a variedade “Ana-
nds” (1730), ainda hoje oferecida por certas firmas francesas.
Seria interessante averiguar se a variedade “Anands” espalhada
pelo Brasil ¢ idéntica ou nio a éste velho cruzamento europeu.
Contam-se, desde entdo, as centenas as variedades obtidas, nio
somente na Europa como também em outras zonas, particular-
mente nos Estados Unidos da América do Norte. Todas elas
tém grande valor comercial e se adaptam perfeitamente ao am-
biente local, circunstincias que impoem escolha criteriosa entre
as variedades existentes. Acontece que no mesmo pafs, na mes-
na regido, uma variedade (casta) que, num local, se mostra vicosa,
produtiva e resistente, noutro, niao distante, vegeta mal, produz
pouco e morre prematuramente, embora o terreno seja adequado
ao bom desenvolvimento de outras variedades.

Existem ainda os Morangos das quatro estagoes ou Reflo-
rescentes, que descendem da Fragaria wvesca L war. alpestris,
(“Fraise do bois” dos franceses, ‘Wdldeulbeele dos alemades,
“Wood Strawberry” dos anglo-saxdes), com pequenos frutos
oblongos, porém deliciosamente perfumados, cuja floracio e fru-
tificacdo se estende por longos meses, ao passo que os chama-
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dos “morangos remontantes”, apesar de florescerem e frutificarem
duas vézes no mesmo ano, olerecem pouco valor comercial. Para
a cultura em maior escala, devemn ser cultivadas exclusivamente
as variedades de fruto grande. Deveriamos aproveitar o seu gran-
de valor de variabilidade para obter, por sele¢io ou cruzamento,
variedades genuinamente brasileiras, adaptadas ao nosso meio,
as condicoes culturais das diversas zonas ¢ regioes do pais.

Quem leu atentamente as linhas precedentes, compreenderi as
razoes da larga difusio que o morangueiro encontrou no mundo:
a enorme extensdo da drea onde erescem espontineamente as
referidas espécies silvestres; a feliz e harmoniosa combinacio das
melhores qualidades proprias, nos seus descendentes (variedades);
a extraordindria plasticidade cultural do morangueiro que deu
origem a intimeras variedades de valor econémico especial para
os mais diversos ambientes culturais ¢ perfeitamente adaptadas
as condigoes peculiares de cada localidade; sua fécil e rdpida mul-
tiplicacdo; sua enorme produtividade; a longevidade das diversas
variedades sem que manifestem sinais de degenerescéncia, bem
como o valor dietético, industrial e econdémico do fruto.

Caracteristicos indispensdveis a wma boa variedade comercial.
— As variedades existentes sio numerosas. Poucas, porém, sio
as que possuem os caracteristicos indispensiaveis para que possam
ser recomendacdas mesmo para a cultura em grande escala. Entre
os caracteristicos mais importantes salientamos os seguintes:

Com respeito a propria planta — perfeita adaptabilidade as
condigoes climatoldgicas e edaficas do respectivo lugar; vigor e
rusticidade; grande resisténcia as pragas ¢ moléstias; ficil repro-
dugdo sem exagerada formacdo de estolhos que contrariam a pro-
dutividade da planta-mie e dificultariam os trabalhos culturais;
produtividade regular e continua, sem prejuizo para o tamanho
e qualidade dos frutos.

Com vespeito aos frutos — epiderme resistente e polpa firme;
colorido intenso e uniforme; tamanho e contornos regulares ¢ uni-
formes; bom aroma e sabor; superficie lisa; amadurecimento na
¢poca em que os pregos sio remuneradores; cilice que se con-
serva verde mesmo depois da colheita.

Com respeito aos fins comerciais — tamanho médio do fruto;
forma cbnica, ou esférica; sementes (aquénios) pequenas e pouco
numerosas; colorido vermelho vivo; polpa firme e levemente aci-
dulada que nido derrete durante o cozimento; conservagio do
colorido mesmo depois da cozedura,
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As variedades recomendadas neste trabalho possuem todos os
bons caracteristicos e ja se acham distribuidas no Brasil, em escala
maior ou menor. Deveriamos, entrétanto, introduzir ainda ou-
tras, submetendo-ag a criteriosas observacoes, multiplicando-as de
acordo com os conselhos ministrados mais adiante.

Variedades com estolhos, de fruto grande: “The Noble. —
Conhecida entre nés pela denominagdo de “Laxton’s Noble”, é
uma variedade inglésa, obtida em 1884; compde a quase totali-
dade dos nossos morangueiros, tendo-se perfeitamente adaptado
a0 nosso ambiente. O estado de degeneracio em que se encontram
muitos dos nossos morangueiros deve ser atribuido a maus pro-
cessos culturais e a falta de cuidadosa selecio das mudas. Esco-
lhendo-as com critério, consegue-se rapidamente compléta rege-
neracio, pois a variedade é realmente boa. Ela é precoce, pro-
pria para lugares insolados e protegidos do frio do inverno, E
de crescimento vicoso, mas forma estolhos fracos. As flores sio
perfeitas e férteis. Os frutos grandes sdo achatados, os menores
globosos. O colorido ¢ vermelho vivo, tornando-se mais escuro
durante o amadurecimento. A polpa é vermelha ou rosada, pouco
aromdtica, mas suficientemente firme para suportar o transporte
a distdncia regular,

“Oberschlesien” (“Alta Silésia™). — E uma variedade relati-
vamente recente, porém jd largamente espalhada pelo mundo in-
teiro, gracas as suas excelentes qualidades. E vicosa e muito pro-
dutiva, formando estolhos de vigor regular. As flores sio perfei-
tas, mas produzem somente pequena quantidade de pélen, pelo
que se torna necessirio associar-lhe uma variedade que seja boa
produtora de pdlen. O fruto é conico, de tamanho médio, ou
grande. O colorido é vermelho brilhante, a polpa rosada, muito
firme, deliciosamente perfumada, suportando bem o transporte.

“Madame Moutot” (“Morango Elefante”). — ¥ uma variedade
muito estimada devido ao extraordindric tamanho dos seus fru-
tos, largamente cultivada, particularmente nas hortas e quintais,
sob as mais diversas denominacdes. E vicosa nas terras apropria-
das, rustica, produtiva e de propagacio [dcil. As flores sio per-
feitas. O fruto ¢ muito grande, chegando a ser enorme; moran-
gos de 50 a 75 gramas ndo sdo raros, mas jd se colheram frutos
mais pesados. Os maiores sio achatados e gomosos; os menores
sdo conicos ou arredondados. O colorido. é vermelho brilhante no
lado do sol, mas, as vézes, pdlido do lado opoesto. A polpa é rosa
assalmonada e firme, mas pouco perfumada. L fruto de Iluxo,
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"Oberschlesien"” (tomanho natural).
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suportando bem o transporte. Sendo esta variedade muito incli-
nada a variar, torna-se necessirio escolher as mudas somente de
plantas dotadas de todos os bons caracteristicos que tornam esta
variedade tao apreciada.

“Madame M. Schindler’. — Variedade recém-introduzida, mos-
trando boa adaptacio ao nosso ambiente. Cresce satislatoriamen-
te e é de floracio e maturagio tardia, tornando-se, pois, muito
propria para prolongar a ¢poca da colheita de morangos. As flo-
res sio imperfeitas e necessitam do pélen de outras variedades.
O fruto é grande, conico e vermelho brilhante. A polpa ¢ firme,
intensamente colorida de vermelho e muito pérfumada. Merece
larga difusdo entre nds, pois resiste bem a séca hibernal.

VARIEDADES “DAS QUATRO ESTACOES" OU “REFLO-
RESCENTES”, SEM ESTOLHOS E DE FRUTO PEQUENO

“Barao Solemacher”. — Variedade muito vicosa, perfeitamente
adaptada ao nosso clima, sem estolhos, mas formando densas tou-
ceiras que fornecem numerosas mudas pela simples divisio das
plantas adultas. Serve, particularmente, para emoldurar os can-
teiros de hortalicas, florescendo e frutificando durante meses se-
guidos. As folhas sdo de tamanho moderado, resistindo bem as
sécas. Tem flores perfeitas e autoférteis, Os frutos sio pequenos,
oblongos, vermelhos, brilhantes ou brancos (variedade “branca”
com matizes rosados. A polpa ¢ pouco firme, nio suportando o
transporte 4 distincia, porém delicicsamente perfumada, sem
igual para sobremesas, geléias, cremes e sorvetes.

Existem numerosas outras variedades, européias ou america-
nas, de real valor, mas ndo sio ainda bem conhecidas aqui no
Brasil. Recomendamos experimentar todas as variedades acessi-
veis, escolhendo as que melhor se dio em nosso meio.

Quem quiser desde logo grande ntmero de mudas, pode
recorrer a multiplicacio por sementes, colhendo os melhores
frutos, principalmente os do topo de cada inflorescéncia, em
estado de plena madureza, deixando a polpa desfazerse pelo
processo de fermentagio natural, Deita-s¢ a massa s6bre uma
peneira fina, esmagando-a toéda e lavando-a numa suaye corrente
de dgua limpa, secando, em seguida, as sementes remanescentes
em lugar bem arejado. Semeia-se, entio, em caixotes cheios de
terra bem arenosa mantida sempre moderadamente umida ou em
viveiros jd preparados, para transplantar as jovens plantas apos
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Morango reflorescente ("das 4 estacSes”) Barfio Solemacher (tamanho natural)

a formagio da quinta ou sexta f6lha, para o viveiro de criagio,
de onde passardo, em tempo propicio, para os canteiros de
cultura. Caso as plantinhas tenham nascido muito juntas, fazse
o repique.

Particularidades ecoldgicas e biolégicas do morangueiro. —
Existindo fntima ligacio entre estas particularidades e os tratos
culturais, julgamos de nosso dever salientar as mais importantes.

A raiz. — Falta ao morangueiro uma raiz-piio e comprida,
substituida por numerosas raizes filiformes, que nascem na parte
inferior do pequeno caule; sio de curta duracio e sempre
substituidas por outras que nascem em cima das velhas. Como
as raizes descem somente a pequenas profundidades; as sachas e
amanhos nio podem ter outro objetivo a néo ser o de melhorar
as condicoes fisiologicas do solo, facilitando as raizes novas a
penetracio no solo, mantendo-o f[dfo, arejado e permedvel,
impedindo, ac mesmo tempo, a livre subida e evaporacio da
dgua do subsolo. Essa dgua de reserva ¢ particularmente im-
portante em tempos de séca, pois o morangueiro — destituido de
raizes compridas — prefere Iugares abertos e insolados. Devemos,
pois, evitar sachas profundas na imediata vizinhanca dos moran-
gueiros, pois inutilizam as raizes mais ativas e causam o desnuda-
mento da parte inferior dos caules onde nascem essas raizes, que
morrerdo antes de penetrar no solo.

O caule e as félhas. — O caule do morangueiro ¢ um rizoma
curto e estolhoso, em cujo gomo terminal nasecem as [6lhas com-
postas de trés foliolos. Nas axilas destas f6lhas nascem as inflo-
rescéncias ou compridos ramos rastejantes chamados estolhos, em
cujo dpice se forma uma planta nova (muda), gracas a qual o
morangueiro se multiplica e conquista terras novas. Outras rami-
ficacGes laterais do rizoma conferem a planta seu aspecto tufoso.
Variedades que ndo produzem estolhos (variedades “reflorescen-
tes”) ou produzem poucos, sio menos tufosos que outras que
os tém em grande ntmero. O conhecimento destas particulari-
dades ¢ de grande importincia no momento da plantacdo para
avaliar-se melhor distincia entre as plantas ¢ as fileiras (apro-
veitamento mais racional e econémico do terreno). '

Os estolhos. — Sio ramificacoes filiformes e rastejantes, com
nodosidades, separadas por grandes internddios. Forma-se em
cada nd, se ndo o impedirmos, uma roseta foliar, em cuja base
nascem raizes que logo penetram no solo, caso a terra seja fofa.
Estas rosetas constituem plantas novas que se desenvolvem, ini-
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cialmente, a4 custa da planta-mie, tornando-se, porém, mais
tarde independentes pelo desaparecimento da parte do estolho
que lhes deu origem. Mas, estas mudas emitirio também esto-
lhos e novas rosetas. Quem deixar desenvolverse livremente lC)_(la
esta prole terd, em pouco tempo, um verdadeiro matagal ao in-
vés de um morangal bem tratado. A formacdo déstes estolhos
inicia-se logo apods a colheita e se prolongard por todo o verdo
e outono. Nio querendo aproveitar essas mudas, aconselha-se
remové-las o mais cedo possivel em bencficio das plantas-maes.

Estelhos e mudas crescldas livremente.

As flores e inflorescéncias. — No nosso meio, o morangueiro
floresce e frutifica durante os meses de inverno ¢ na primavera,
principalmente desde junho até outubro. A inflorescéncia é
uma cimeira; a do tépo abre-se primeiro e fornece o fruto mais
bonito e maior de toda a inflorescéncia. Os botdes laterais desa-
brocham sucessivamente e a maturacio dos respectivos frutos
estende-se, pois, sdbre um longo periodo de tempo, pelo que se
torna necessirio repetir a colheita dia por dia. Sendo as ultimas
flores de cada cimeira geralmente menores, dando origem a
frutos menos volumosos e até deformados, importa escolher
variedades que produzem grande numero de frutos grandes,
como ¢ no caso das variedades descritas.

Biologia floral. — Fertilidade e infertilidade. — A flor do
morangueiro ¢, em geral, hermafrodita, isto é, possui estames,
fornecendo o polen fecundante e pistilos ou carpelos, dando
origem as chamadas sementes que, na realidade, sao os verda-
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A, Flor perfella, com numercsos estames e carpelos.
B. Flor imperfeito, com poucas anteras e polen deficients:
C. Flor unissexuada, sem eslames.

deiros frutos. Estes ultimos assentam no prolongamento carnudo
do pedinculo que se torna, mais tarde, suculento, constituindo
a parte comestivel do morango.

As flores de certas variedades possuem, entretanto, somente
pistilos (6rgdo feminino), precisando, pois, do polen de outras
variedades trazido, das flores perfeitas, pelas abelhas e outros
insetos. Existem ainda outras variedades, que possuem pistilos
e estames; ¢stes ultimos, porém, somente em pequeno niumero,
sdo imperfeitos ou apenas rudimentares, cujo polen é estéril. L
por isso que devemos conhecer os respectivos caracteristicos de
cada variedade, como os temos salientado nesta publicacio.
Recomendamos, pois, cultivar sempre diversas variedades, alter-
nande cada trés ou cinco fileiras com uma ou duas fileiras de
uma outra, mesmo quando se trata de variedades ricas em pdlen.

Outros fatores de improdutividade. — Ela pode ainda origi-
nar-se do aborto dos 6rgios femininos e neste caso pode-se tratar
de caracteristico hereditdrio ou conseqiiente a intempéries (gea-
das, granizos); pode ainda acontecer que chuvas prolongadas
inutilizem o polen no momento da [loracio, transformando-o em
uma massa pegajosa que os insetos ndo conseguem transportar.
E por esta razao que o morangal nio deve ser regado durante a
floracio.

Bem outro ¢, porém, o caso da improdutividade devida a
degenerescéncia de determinada variedade, motivada pelo enfra-
quecimento geral das plantas, a diminuicio qualitativa e quan-
titativa da colheita, a falta de estolhos, inclinacio para a con-



tracio de moléstias infecciosas, etc. As causas podem ser de
‘ordem cultural ou patoldgica. Entre os latéres do primeiro
grupo, salientamos a adegio de processos culturais inadequados;
a escolha de variedades impréprias para determinadas condigoes
“do solo ¢ do clima, a falta ou excesso de dgua em certos mo-
imentos; o aproveitamento de mudas fracas e auséncia dos
‘caracteristicos essenciais da respectiva variedade. Entre os fatores
‘do segundo grupo, salientam-se certas moléstias, causadas por
um virus (p. ex., o aparecimento de manchas amarelas, princi-
- palmente nas bordas das folhas), que combatemos, antes de
tudo, pelo plantio de variedades resistentes como as jd recomen-
dadas, Dai se vé claramente a importincia de plantarmos somente
mudas fortes e sadias, oriundas de plantas-mdes sadias.

O fruto. — O que nés chamamos fruto no sentido econdémico
(morango) , ndo corresponde ao mesmo significado botinico, pois
a parte comestivel do morango ¢ o recepticulo carnudo (pro-
longamento do peciolo). Os verdadeiros frutos sio as pequenas
sementes ou carocos (aquénios), duros, amarelados ou averme-
lhados, distribuidos na superficie do morango. Dai se vé que o
morango ¢ um sincarpo. Cada aquénio contém uma tnica semen-
te que podemos aproveitar para fins de multiplicacdo, particular-
mente para a obtencido de novas variedades.

A propagacdo ou multiplicagdo pode ser feita: 1.9 por semen-
tes; 2.2 pelo aproveitamento das mudas que se desenvolverem nos
estolhos, e 3.9 pela divisdo das plantas adultas (variedades sem
estolhos). Do primeiro processo jd falamos na pédgina 7; dos dois
outros falaremos ainda.

Pragas e moléstias. — Além de certos pulgdes, hd poucos in-
sctos que atacam o morangueiro. Tanto éles, quanto as moléstias
fungosas ou de virus, sdo rarissimos em culturas bem conduzidas.
E de boa praxe arrancar ¢ queimar qualquer morangueiro adoen-
tado; em casos mais sérios, ¢ melhor recorrer a um dos institu-
tos oficiais (Instituto Bioldgico), pedindo e acatando os conse-
lhos ministrados.

12

II. PROCESSOS E TRATOS CULTURAIS

Clima e Regas. — [# dissemos que o morangueiro prospera
ucrativamente em todas as zonas do globo, onde encontra
ondigdes favordveis & sua vida. Entretanto, sendo planta de

rapido crescimento, precisa, em determinadas fases do seu desen-
volvimento anual, de suliciente umidade radicular, sobretudo
depois da floracio, durante o desenvolvimento dos frutinhos até
o inicio da maturacio dos primeiros morangos. Podemos distri-
buir dgua com o regador (cultura caseira) ou por meio de irri-
gagoes (cultura extensa), deixando correr a dgua pelos caminhos
'que separam os canteiros ou fileiras, cessando-as completamente
durante a floracdo e a partir do coméco da colheita.

A localizagdo do morangal. — Deve ser [eita em lugar aberto,
insolado, bem arejado, mas nunca em baixadas frias onde hd
ameaca de geadas ou neblinas densas ou em lugares expostos a
enchentes.

O solo. — Deve ser profundo, muito permedvel, humoso e,
. ric atér Anic - A o : A <,
por conseguinte, rico em matéria orginica, fértil e fresco. As ter

‘ras argilo-arenosas sdo as melhores, ao passo que os solos barren-

tos, muito coesos, tmidos, turfosos e acidos, sio improprios. Exis-
tem variedades que se adaptam melhor a uma espécie de solo
que a outra; as recomendadas prosperam, entretanto, vicosa e
lucrativamente em qualquer solo argilo-arenoso, convenientemen-
te trabalhado.

O preparo do solo, — O éxito da cultura do morangueiro estd
intimamente ligado a cuidadosa preparacio do solo no inicio da
plantacio e poucas sdo as plantas que melhor a retribuem que o
morangueiro. Os conceitos errdneos, que existem a respeito, sdo
freqiientes, mas devem ser atribuidos ao fato de ser o moran-
gueiro, entre nos, cultivado na horta caseira onde nao se visam
fins lucrativos; quem, porém, visar fins econdmicos, instalando
culturas de certa extensio, deverd adotar processos racionais, como
os que vamos expor nas linhas que se seguem. Ndo acreditamos
que esta cultura OCllpill'Zi entre nos dreas tio extensas como nos
Estados Unidos ou em numerosos paises europeus; cremos, entre-
tanto, que ela poderd adquirir tal importincia que necessitard da
racionaliza¢do e mesmo da mecanizacio das culturas maiores. E

13



a séca, mas de tabuleiros planos, cuja largura depende do ntimero
de fileiras de morango que deverio abrigar, bem como do vigor
da respectiva variedacde para emitir estolhos. Recomendamos, para
a cultura caseira, a largura de 0,90 a 1,20 m. No primeiro caso,
plantaremos duas fileiras, assentadas a 20 em das margens do can-
eiro, deixando entre elas a distincia de 40 a 50 cm. No segundo
aso, plantaremos 3 lileiras, assentando a primeira e a terceira a
0 cm das margens, e a segunda, que serd a do centro, ficard a

cm de cada uma destas fileiras exteriores, tomando cuidado
para que as plantas da fileira central se coloquem no centro da
dfea livre entre os pares anteriores ¢ posteriores. Podemos, entre-
tanto, plantar o morangueiro ainda em forma de bordadura,
emoldurando os canteiros de hortalicas. Em todos éstes casos, ado-
taremos a distincia de 30 a 40 cm entre os morangueiros, prefe-
rivelmente a de 35 cm, com excegio da “Madame Moutot”, que
distanciaremos de 40 a 45 em.

sob éste ponto de vista que os consclhos, ministrados nas linhas
seguintes, devem ser entendidos,

A preparacio da terra ¢ muito mais simples quando se trata
da cultura caseira feita na horta, bem adubada e jd freqiiente-
mente cavocada. Neste caso, basta uma sé cova, feita com a pd até
a profundidade de 30 a 35 cm em fins da _estacdo chuvosa, en
dia claro, quando a terra esta ja enxuta. Quinze ou vinte dia
antes do plantio que se realiza, geralmente desde abril até fins
de maio, incorpora-se ao solo copiosa quantidade de estrume
bovino bem curtido ou de composto maduro, completando-o com
moderada dose de farinha de ossos ou com um adubo quimico
completo, ndo demasiadamente rico em azdto.

A adubacdo ¢, entretanto, mais complicada quando se trata de
culturas extensas. Neste caso, ara-se e gradeia-se a terra, incorpo-
rando-lhe, por hectare, se possivel for, de quarenta a cingiienta
mil quilos de estérco animal, Ndo recomendamos qualquer for-
mula quimica sem prévia e cuidadosa andlise da terra num dos
institutos oficiais. Mas, mesmo assim, serd indispensdvel providen-
ciar o enriquecimento do solo em matéria orgénica, pelo que se
deve plantar, com certa antecedéncia, uma planta de adubacio
verde, < créncia o feija -0 em outubro
e entérrando-o em janeiro (naturalmente, conforme o decorrer
do tempo e de acordo com as condigbes da respectiva regido).
Antes do plantio, ara-se e gradeia-se a terra e plantam-se os mo-
rangueiros da maneira que serd exposta em outro lugar. Saliente-
se, porém, que &stes dizeres so se referem a cultura em grande
escala. Para as culturas de menor extensido e levando em conta
a grande falta de estérco animal, recomendamos uma adubacio
fundamental na base de quinze até vinte mil quilos déste adubo
por hectare, completando-o, no segundo e terceiro ano, do modo
que explicaremos a pdgina 29.

Na cultura em grande escala, adotam-se outros sistemas cul-
turais, mormente quando se trabalha com mdquinas especializadas.
Sendo o solo permedvel e mais arenoso que argiloso, ficam os
tabuleiros dispensados e planta-se ao nivel da superficie do solo,
distanciando-se as lileiras com caminhos, suficientemente largos,

g para que a carpideira possa passar facilmente. A distincia das
fileiras varia com o sistema de cultura adotado, ao passo que a
distincia entre as plantas de cada linha depende do vigor da res-
pectiva variedade. As distdncias mais adotadas sio de 60 a 70 cm
entre as linhas, e de 30 a 40 em entre as plantas; geralmente,
porém, planta-se na distincia de 35 em. Para ter, entretanto, uma
idéia melhor acérca do ntmero das plantas necessdrias para um
hectare (10000 metros quadrados), reunimos os respectivos alga-
rismos no seguinte quadro:

Sistemas de plantagao: distancia e quantidade de plantas. — D ”;”’”Cm Dbkenag etre @ B )
i S e e LY, b | entre as T
O sistema de plantagio varia wniormf se trata de uma cultura N 0,60 m 0,70'm 0,75 m 1,00 m
cascira, na horta, ou de uma plantagio em grande escala para pian — el
[ins comerciais. linha Niumero das plantas, por hectare

: a7 47 762 4 75 99 79,

Na horta. — O morangueiro ¢, em geral, cultivado em cantei- 0,30 m 55778 241962 2750 ‘ 98 1ad
ros retangulares separados por caminhos estreitos, algo afundados 0,35 m 47 762 40 898 38 324 28 886
em terras leves, rclims a flor de terra quando o solo ¢ mais ou 0,40 m 41 917 35 895 © 88 634 98 886
menos compacto, devendo, nestes casos, os canteiros ultrapassar de 4 ( 90 §R9 99 599
10 a 15 cm o nivel da superficie do solo. Ndo se trata, entretan- D aan sl SLags |t s e Sy
to, de leiras altas ou espigadas, onde o morangueiro sofreria com 15
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Muitos cultivadores preferem, entretanto, a cultura em can-
teiros um pouco mais clevados que a propria superficie do solo,
aproveitando para a sua construgio a terra reurada durante o
preparo dos caminhos os quais, no tempo de séca intensa, servem
ainda para irrigar o morangal. A largura dos canteiros ou tabu-
leiros depende nido s6 do vigor de cada espécie e do seu espaga-
mento, mas ainda do tipo de cultura adotado, isto ¢, com ou
sém a supressio dos estolhos. No primeiro caso suprimem-se o
estolhos e ndo haverd aumento das plantas no correr da cul
tura, ao passo que, no segundo caso, s¢ conserva certo ntimero
estolhos ¢ ‘mudas, devendo, entdo, o espagamento das plantas/e
fileiras ser maior.

Abrigando o canteiro uma tnica fileira de morangos, distri-
buem-se os estolhos a direita e & esquerda da fileira; sendo o
centro ocupado por duas [fileiras, estendem-se os estolhos uni-
formemente sobre toéda a drea livre entre as duas fileiras de
morango. Recomendamos, entretanto, a remocdo das mudas que
se formam no dpice dos estolhos, desde que lancem suas primei-
ras raizes, transplantando-as para viveiros preparados, onde ad-
quirirdo o desenvolvimento necessirio para servir, oportunamen-
te, em nova plantacdo. Nunca devemos deixar em livre desenvol-
vimento todos os estolhos e mudas, pois o seu desenvolvimento
nessas condigoes se faria & custa das plantas-maes, transforman-
do-se a propria plantacio, bem depressa, num verdadeiro mata-
gal, com parca floracdo ¢ pequena produtividade.

E verdade que a repetida remocdo dos estolhos e o trans-
plante das mudas encarecem a cultura; mas o trabalho pode ser
executado por mulheres e criancas, de salirio mais barato, outros-
sim, podem-se empregar cortadeiras ou carpideiras mecdnicas
munidas de duas facas rotativas que passam entre as fileiras, de-
vendo os estolhos cortados ser retirados com a mao. Este pro-
cesso se recomenda, particularmente, na cultura em grande
escala, feita & rasa. Eis alguns exemplos priticos:

I. A CULTURA EM CANTEIROS, COM SUPRESSAO DOS ESTOLHOS

1. Uma vnica fileiva de morangueiros, por canteiro.

Larguraldo) canteiro DI SLEEsanin . . b 0,40 — 0,45 m
ALUrAlo CATEEITD. o bt s e se s s 0,10 — 0,I5m
Largura idos caminhos ... . oymes sl s o 0,20 — 0,50 m
Distancia entre as HIeIras .. .....cmems o 0,60 — 0,75 m
Distincia entre as plantas, na fileira ..., 0,30 — 0,45 m

Duas fileivas de movangueiros, por canleiro.
Largura doicanteiro ... =, coide. oo 0,80 m
Altura dorGaNERIFO ... .. «oive vieois -
Largura dos caminhos ...........ou., -,
Distincia das fileiras das margens

Distincia entre as plantas ..............

0,40 m
0,20 m

Numero das mudas necessdrias por hectare:

Distdncia das plantas

0,35 m 47 476

0,40 m 41 666

0,45 m 37 018
Plantagao feita em tridngulo.
Tarenra dolcanteosoL .~ il oo toiian b e 0,60 —
Altnra do canbeito: e o o s Tirs s 010 —
Largura dos caminhos .. .....ce..viveen 0,30 —
Distancia entre as fileiras ...:...00.0 ... 0,50 —
Distancia das fileiras exteriores, das margens 0,15 —
Distincia das plantas, nas fileiras ....... 0,30 —

Numero das mudas necessdarias, por hectave.

Largura dos Distancia entre

canteiros as plantas plantas
0,60 m 0,50 m b5 561
0,60 m 0,40 m 41 583
0,75 m - 33 066

0,10 — 0,15 m

0,50 — 0,456 m

Nimero das mudas

0,75 m
0,15 m
0,35 m
0,55 m
0,20 m
0,40 m

Numero das

II. A CULTURA EM CANTEIROS, COM APROVEITAMENTO

DOS ESTOLHOS

Uma tinica fileiva por canteivo.

Largura do €anteiro . .« wu. v cionaiins s (.60 m
Largura dos camtinho$ ...........oovnns 0,40 m
Distincia entre as plantas, na [fileira 0,45 —
Duas fileiras por canteiro.
Tareura dolcatiteltor o v ks e e s 0,80 m
Largura dos camiinhos .................¢ 0,60 m
Distincia entre as fileiras, assentadas a

T (L0 10 & bl o120 16 2T e o e e S S 0,60 m
Distancia entre as plantas, na fileira 0,60 m

Numero dos morangueiros, por hectare, 23 714

0,60 m



A cultura consociada s6 ¢ recomendivel onde as drvores [ru-
tiferas se acham devidamente distanciadas; mesmo assim, deve-se
conservar uma faixa livre de 2 m de largura a direita e a esquerda
da fileira das drvores. O intervalo central poderd ser utilizado
com a cultura do morangueiro, mas somente enquanto as arvo-
res ainda nio sombrearem téda a superlicie de pomar, pois,
neste caso, se tornaria ilusoria qualquer cultura intercalada; além
disso, existe o perigo de sofrerem as [6lhas do morangueiro con
as caldas fungicidas ou inseticidas.

|

A duragao ou longevidade do morangal. — Nunca devemos
esquecer de que o morangal produz lucrativamente sé durante
dois ou, no mdximo, trés anos, ou seja, no ano do plantio e nos
dois anos subseqiientes. E por isso que se torna necessdria a subs-
tituicio periddica por plantagio nova, utilizando, entdo, as
mudas outrora retiradas dos canteiros produtivos e criadas em
viveiros especiais. Essa remocio das mudas constitui para as plan-
tas-mies enorme economia em elementos nutritivos que poderio
ser utilizados em prol da prodytividade do morangal.

Os viveiros para a criacao das mudas. — A terra deve ser
bem adubada e ser muito porosa, para que as raizes possam pene-
trar livremente no solo e tirar o maximo de elementos nutriti-
vos. Regas freqiientes e sempre copiosas contribuirdo para a sua
solubilizac¢ido e fdcil absorgio.

Caracteristicos de uma boa muda. — Para julgar o valor de
uma muda ndo devemos basear-nos exclusivamente no seu vigor
e tamanho, que constituem também caracteristicos especiais de
cada variedade; muito mais importante ¢ o estado de satde des-
tas mudas, o qual, por sua vez, depende intimamente do estado
de satde da respectiva planta-mie. E por isso que ndo devemos
utilizar téda e qualquer muda, mas sdbmente aquelas que se ori-
ginam de morangueiros sadios, vicosos e produtivos, sendo, pois,
necessdrio observar as respectivas plantas-mdes durante o ano in-
teiro, marcando-as com todo cuidado. Esta selecio ¢ um dos
mais importantes fatores de melhora e torna mais produtivo o
morangal,

A boa muda deve ser vigosa, dotada de curto tronquinho
coroado com espesso tufo de f6lhas verde-escuras, bem sadias,
sem quaisquer mdculas doentias, devendo-se rejeitar, impiedosa-
mente, téda muda raquitica, fraca, com poucas folhas e cujo
tronquinho nio termine num grosso gomo vegetativo.
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Mudas perfeitas, ¢

ricdas em viveiro especial, possuinde fodos os caracteristicos de
uma boa muda,



A época da plantagao se estende de fins de margo até lins
de maio, devendo-se, entretanto, 1;1'1‘-‘!'c.1'ir os meses de abril e
maio, I preferivel plantar mais cedo do que tarde demais. \:-.
mudas plantadas cedo enraizam melhor e se robustecem mais, pois
$€ aproveitam das tltimas chuvas de verdo e resistem melhoi &
séca hibernal por terem suas raizes descidas a maiores 111‘0['1111-
didades. Nio hd, pois, nada de estranho quando es morangucis
ros plantados cedo florescem e frutificam abundantemente ja no
ano da sua plantagio e mesmo nos anos subseqiientes, como ficou
averiguado em ensaios comparativos recentes e concludentes.

A plantagao. — Sendo as raizes do morangueiro muito sensi-
veis & acdo dessecante do ar, hd toda conveniéncia em cobrir as
mudas arrancadas com um pano umido ou, melhor, tird-las do
viveiro com certa porcio de terra, colocando-as em posi¢io ercta
em caixotes que, ent seguida, se cobrem com panos 1imidos, fican-
do simultineamente também as [6lhas protegidas dos raios sola-
res. Onde as mudas sdo tiradas sem terra do viveiro, podem ser
colocadas nos caixotes, em posicao horizontal, pois existem plan-
tadores que prelerem encurtar as raizes para facilitar o plantio.
As mudas préviamente cultivadas em viveiros especiais nao pre-
cisam, entretanto, desta amputacdo, por serem suas raizes bem
mais curtas que as das mudas crescidas na préopria plantacio,
onde 'deviam descer a maiores profundidades para encontrar a
sua subsisténcia. Também nido é preciso remover uma parte da
folhagem ou encurtd-la, pois as folhas ficaram relativamente
baixas, por nao terem sido constrangidas a lutar no meio de um
aglomerado, de [6lhas adultas, como acontece quando as mudas
crescemn na propria plantacio. Caso, porém, as raizes sejam real-
mente compridas demais, nfio hayerd qualquer inconveniente em
reduzir seu comprimento de um térco.

Outra medida recomendada freqgiientemente ¢ a supressio das
[6lhas velhas ou demasiadamente grandes. Visa-se com esta opera-
¢do diminuir a transpiragao dos orgaos verdes feita 4 custa da dgua
armazenada no rizoma, secando, ndo s6 a folhagem, mas tam-
bém a planta inteira. Tiram-se, pois, as f6lhas exteriores e con-
servami-se apenas as folhas menores agrupadas ao redor do gomo
vegetativo, formando o coragio da planta. Onde, porém, as mu-
das sdo criadas em viveiros especiais e sendo as plantinhas tufo-
sas arrancadas como ji expusemos, bastard, em geral, dar as
mudas ligeira limpeza.

A plantagao propriamente dita é facilima. Sendo a terra bem
trabalhada e fofa, podese dispensar mesmo o conhecido plan-
tador, introduzindo uma das mios verticalmente na terra e fa-
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zendo leve movimento para o lado. Segura-se, entdo, a muda com
a outra mio mantendo-a suspensa sdbre a cova de tal maneira
que as raizes descam verticalmente ¢ cuidando que suas pon-
tas nio fiquem yiradas para cima ou formem intricado monte
de raizes. A muda deve ser plantada a tal profundidade que o
gomo apical do tronquinho, onde nascem as f6lhas, fique rente
a superticie do solo, enguanto o proprio tronquinho assente den-
tro da terra. O morangueiro, com o seu coragio enterrado, morre
quase infalivelmente. Depois de assentada a muda na cova, co-
brem-se as raizes com terra por um simples movimento da mio
enterrada, em direcio contriaria a da abertura da cova; firmase
a terra ao redor do colo do morangueiro ‘com as mios ou pés
e remove-se ligeiramente o restante da terra ao redor do moran-
gueiro em forma de uma cova rasa para reter as dguas de rega
e de chuva. Uma copiosa rega dada logo em seguida ao plantio
e um leve sombreamento durante os primeiros dias por meio de
alguns ramos folhados, fincados na terra ao redor dos moran-
gueiros, completardo o ato da plantacio. Onde possivel, serd de
maxima utilidade a cobertura de téda a superficie, com estrume
paledceo que manterd o solo sombreado, fresco e fofo.

Na cultura em grande escala, precisa-se, entretanto, adotar
processos mais rdpidos, recorrer a plantadores manuais que per-
mitam ao operdrio trabalhar de pé. Esses plantadores sio cons-

Planto das mudas. 1. muda planiada alie demais; 2. muda plontada correjoments;
. 3. muda plantada baixo demais.
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tituidos por wma simples pd, semelhante & de valar, com limina
plana de 8cm de largura e 10em de comprimento. Enterra-se
a limina no solo [6fo, empuwrrandoa, em seguida, um pouco
para os dois lados opostos até se formar uma fenda suficiente-
mente larga para abrigar a muda, que outra pessoa nela assenta
como descrevemos. Enterra-se novamente o plantador a cérca de
10 cm de distincia da muda e executa-se um movimento em dire-
¢do da planta, comprimindo a terra contra as raizes, A cova que
com isso se forma junto a muda, é, em parte, fechada com o
plantador e serve de recipiente para as primeiras regas e chuvas,
desaparecendo, porém, mais tarde. O trabalho corre ainda mais
depressa quando ¢ executado por quatro operirios; um abre as
covas, outro coloca as plantas nas covas, o terceiro fecha-as e o
ultimo segue com o regador, por ser importante ter a terra o
mais intimo contato com as raizes.

Capinas e sachas. — O abandono a que, geralmente, se con-
dena o morangal depois da colheita, ¢ uma das principais razoes
da sua degenerescéncia. Quem ndo extirpar, desde o inicio, as
ervas daninhas que aparecem mesmo na terra mais cuidadosa-
mente preparada, encontrard, mais tarde, grande dificuldade
para fazélo, contribuindo, sem o querer, para a disseminacio
dessas ervas, caso elas consigam amadurecer suas sementes. Para
impedir que isso aconteca, precisamos revolver o solo repetidas
vézes, mas nunca além da profundidade de 5 cm. Quebra-se, ao
mesmo tempo, a crosta superficial que, eventualmente, estiver
formada; facilita-se a penetracio do ar, da umidade, do calor e
impede-se a evaporagio initil da umidade do subsolo. Importa
que as sachas sejam executadas desde bem cedo para evitar
maiores distirbios nas rafzes dos morangueiros, o que seria ine-
vitdvel se as ervas daninhas pudessem adquirir maior desenvol-
vimento. Em culturas extensas, onde as fileiras das plantas sio
mais espagadas, executam-se as carpas com o auxilio de cultiva-
dores mecdnicos, completando o trabalho com uma ou outra lim-
peza manual dentro das proprias fileiras, a qual, entretanto, é
dispensada quando os morangueiros estiverem plantados mais
juntos. Onde as sachas forem seguidas de um murchamento das
plantas, podemos ter a certeza de que houve exagéro na profun-
didade dos amanhos, ou mutilacdo das raizes ou ferimento da
coroa dos morangueiros.

Interrompem-se os amanhos durante a floragio, mas deve-se
repeti-los pelo menos uma vez no intervalo que corre do término
da floracdo até o empalhamento da superficie, isto ¢, quando
os primeiros morangos mudam seu colorido verde.
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As regas e irrigagoes. — Apesar de o morangueiro nio gostar
de terras uimidas, éle exige durante o ano inteiro uma umidade
que confira ao solo a devida frescura. Se nio ¢é necessirio regar
durante a época chuvosa, isto se torna indispensdvel na parte res-
tante do ano, particularmente antes da floracio € Iogq em se-
guida até o momento em que 0 colorido dos morangos nnaturqs
cede lugar a tintas roéseas. Nas culturas extensas, as regas manuais
serdio substituidas por copiosas irrigagdes, servindo para isso oS
caminhos e valetas entre os canteiros ou fileiras.

Apesar da grande diferenga entre as variedades, nenhuma delas,
entretanto, suporta periodos de séca prolongada nos momentos
em que necessitam de dgua. Eis algumas regras préticas:

Regase ou irrigase copiosamente algumas vézes antes da
floracio;

suspendem-se as regas completamente na época da floracéo;

rega-se ou irriga-se, de novo, duas ou trés vézes, durante o de-
senvolvimento dos morangos, executando-se no respectivo inter-
valo vdrias sachas, que impedem a formagio de uma crosta su-
perficial;

cessam-se as regas e irrigacoes durante a colheita, pois so-
mente 0s MOrangos enxutos se conservam bem; .

recomecam-se as regas apos a colheita, caso nesta época haja
falta de chuva.

A remogio dos estolhos e mudas. — Os estolhos aparecem nu-
merosos logo em seguida a colheita, particularmente no inicio
da estagdo chuvosa. A remogio pargial é sempre necessdria, pelo
menos para impedir que o morangal se transforme num verda-
deiro matagal, que até impossibilitaria a execu¢do dos diversos
trabalhos culturais e que viveria a custa das plantas-mies, que
ficariam muito enfraquecidas, produzindo pouco no segundo e
terceiro ano. £ por isso que se conserva em cada planta somente
1 ou 2 estolhos, eliminando os demais. Os estolhos conservados
serdo uniformemente distribuidos entre as fileiras, a esquerda ou
A direita das mesmas, onde as mudas, que se formam no seu
dpice, adquirirdo a devida férca para a futura plantagao.

Melhor serd, entretanto, remover também éstes estolhos quan-
do suas mudas tiverem alcangado certo desenvolvimento, trans-
plantando-as para viveiros especiais, onde se transformarao em
mudas fortes até a renovacio da culturas.

Onde nio se precisa de mudas, removem-se logo todos os es-
tolhos, fortificando assim os morangueiros ja em estado de pro-
ducdo,
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III, A COLHEITA

O empalhamento do solo no inicio da maturagao ¢ indispen-
sdvel para impedir que os morangos tenham contato com a terra
empoeirada ou, o que ¢ pior, com terra umida e, as vézes, co-
berta de imundicies ou matérias em estado de decomposicio. Ao
mesmo tempo, fica reduzida a evaporacio do solo, o que tem
grande importincia, pois ndo se devem regar 0s MOrangos no tem-
po da maturacio. Como cobertura, podemos utilizar palha de
cereais, (trigo, centeio, arroz, milho), litas de madeira inodora e
ndo umedecidas, ramos folhados de vdrias coniferas, preferivel-
mente cortadas em pedacos de tamanho reduzido, capim séco
(sapé, tabua, etc). O momento mais apropriado para o empa-
lhamento do solo é aquéle em que os primeiros [rutos verdes
tomam coloridos esbranquicados ou levemente roseos. Termina-
da a colheita, retira-se o material de cobertura ou se enterram
as partes mais ou menos decompostas, o que poderd ser feito na
ocasidio da cava e adubagio anual, de que falaremos ainda em
outro lugar,

Morangal devidomente empalhado na época da maturagfo.

A maturag@o. — Os morangos devem ser apanhados indivi-
dualmente ¢ no momento mais favordvel para a sua cultura
(aproveitamento doméstico; aprovisionamento do mercado local
ou transporte para mercados distantes). Sendo os morangos des-
tinados ao lar do proprio cultivador, haverd tdda conveniéncia
em deixar os frutos adquirir sua plena maturacio na propria
planta, pois ¢ sbmente nestas condicoes que 0§ morangos pos-
suem a plenitude de acticar ¢ o aroma que 0s classifica entre as
melhores frutos do mundo; mas nessa ocasiao ¢les sio de tal ma-
neira sensiveis que qualquer pressio com os dedos causa a sua
podriddo em poucas horas. £ por isso que precisamos seguir ou-
tros critérios quando os morangos sdo destinados aos mercados
locais ou distantes, E para ndo perder o bom momento da co-
lheita, devemos conhecer a marcha do amadurecimento do mo-
rango, que comporta duas fases principais: a do scu crescimen-
to ¢ a da maturacio propriamente dita.

Na primeira fase, o fruto aumenta de volume enquanto con-
serva seu colorido verde. A polpa ¢ dacida, adstringente, dura e
Sem aroma.

A segunda fase comeca depois que o fruto adquiriu seu vo-
lume definitivo. O colorido verde cede lugar a tintas esbranqui-
cadas; a polpa apresenta sua acidez mixima, o acicar, até entio
em quantidade minima, aumenta progressivamente; a adstrin-
géncia diminui e a lirmeza da polpa decresce sempre mais e
mais. £ esta a fase em que o processo do amadurecimento comega
de fato.

Doravante, o processo da maturacio progride céleremente. O
colorido branco ¢ substituido por matizes rdscos e, depois, ver-
melhos, até¢ que surge a cor caracteristica de cada variedade. A
polpa torna-se macia; a acidez diminui sensivelmente, ao passo que
0§ aclicares aumentam e se acentua o aroma.

Em vista das grandes diferencas que as variedades mostram a
respeito, ¢ indispensdvel familiarizar-se com os caracteristicos de
cada um. Existem variedades que adquirem seu colorido tipico
bem cedo, conservando boa resisténcia por manter-se a polpa
firme e compacta. Outras, entretanto, apresentam-se ainda pouco
coloridas quando a polpa estd jd bastante mole, nio suportando
O transporte.

Para nosso govérno, podemos, cntretanto, adotar o seguinte
critério; os morangos com menos de 509, da superficie corada
conservam, depois de colhidos, eleyvada acidez e adstringéncia,
possuindo, além disso, pouco aroma. Sio impréprios para o con-
sumo, mas, por infelicidade nossa, freqiientemente olerecidos nas
feiras, Os morangos, com mais da metade até trés quartos da
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superficie avermelhada, estio em boas condi¢bes para vi;ijm‘_;t
pequenas distincias, completando sua maturacio durante a via-
gem. O lapso de tempo decorrente entre a colheita e o consumo
poderd ser de § a 4 dias. Seu aroma e sabor sdo, porém, algo pre-
judicados pela colheita antecipada. Sdo ¢éstes, entretanto, 05 MO-
rangos geralmente oferecidos pelo comércio. Os morangos com
mais de trés quartos da superficie avermelhada, porém com a
polpa ainda firme, estdo nas melhores condigoes para serem en-
tregues ao mercado local; seu sabor e aroma estdo perfeitos.
Neste estado, ndo suportam, entretanto, o transporte a distan-
cia, nem agiientam o tratamento pouco cuidadoso dos feiristas,
mas poderao ser apresentados ao consumo por pessoas ou lojas
de frutas, onde recebem o mdximo de bons cuidados. Os frutos
jd inteiramente vermelhos e com a polpa macia sio de mani-
pulacdo muito delicada por se machucarem com a mais leve
pressdo, apodrecendo rapidamente. SO servem para o consumo
caseiro, mas siao de oOtimo sabor e aroma.

Quando e como colhér os morangos. — Em conseqiiéncia da
sucessiva maturacao dos morangos de cada infrutescéncia ¢ pre-
ciso percorrer o morangal todos os dias, colhendo cada vez soO-
mente os que tenham adquiride o estado de maturagdo con-
forme o objetivo da cultura.

Eis algumas diretivas dteis:

1 — A colheita deve ser feita em dias ndo chuvosos, durante
as primeiras horas da manhd, depois da evaporacio do orvalho,
mas antes que os morangos sejam atingidos pelo sol do meio-dia.
Morangos muito aquecidos pelo sol nio se conservam.

2 — Cada morango deve ser colhido individualmente, segu-
rando o fruto entre o dedo indicador e polegar da mio direita
e de maneira que o morango repouse na mio entreaberta, cor-
tando o pedunculo com a unha mais ou menos um centimetro
acima do fruto e colocando-o cuidadosamente no césto da co-
lheita ou, melhor, imediatamente, no cestinho (trancado de fita
de madeira inodora, de taquara, etc.), forrado com papel branco.
Precisa-se abandonar a velha e condendvel praxe de colhér dois,
trés ou mais frutos conservando-os na mio para coloca-los, s6
depois de estar a mio cheia, nos respectivos céstos. Deve-se tomar
cuidado em nio arrancar o cdlice; os morangos que o perderem
devem ser colocados de lado, pois apodrecem rapidamente, nio
devendo ser entregues ao COMErcio, junto com 0s OULIOS.

3 — Recomendamos cestinhos para determinado péso de fru-
tos (p. ex. 14 kg ou 1 kg), conforme os costumes locais dos mer-
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Como se devem colhér morangos.

cados. Tomaremos cuidado para que os frutos colhidos nido sejam
atingidos pelos raios solares, cobrindo a parte superior com papel
ou com panos; nunca, porém, devemos usar [6lhas de videira
ou de outras plantas por serem elas freqiientemente portadoras de
germes de podridio. Onde, porém, a colheita ¢ feita em céstos
maiores, sio éles logo transportados — cobertos com panos — para
um local bem limpo e arejado, onde relfrescam, para serem, em
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segu:ida, distribuidos nes cestinhos de venda. Cada um déstes
céstos maiores deve conter somente poucas camadas de morangos.

4 — Os cestinhos serdo colocados sobre tabuleiros com: pés
(v. fig. abaixo) e imediatamente transpor tados para um lugar bem
arejado ¢ escuro, onde 0§ morangos refrescardo para serem logo
em seguida entregues ao mercado.

5 — Os cestinhos serdo transportados para. o mercado em en-
gradados, contendo vdrias camadas sobrepostas ¢ cada uma sepa-
rada da outra por divisdes apropriadas que impecam sua desloca-
_¢do durante o transporte.

Tabuleiro munido de pés, para a colheilg e transporta
dos morangos.

6 — E muito recomenddvel e altamente proveitoso fazer a
prévia classificacio dos morangos em frutos do tipo “Extra” e de
“Primeira” ou “Seleta”. Os do primeiro tipo abrangerdo sdmen-
te morangos pesando de 14 a 15 gramas, e com dois tercos da
superficie ‘avermelhada, ao paaso que os do segundo tipo devem
pesar, pelo menos, de 7 a 8 gramas e ter, pelo menos, a metade
da superficie avermelhada; os morangos que pesam mais de
15 gramas, poderdo ser apresentados como frutes de luxo. Todos
os morangos devem ser de tamanho, mais ou menos, igual.

Os morangos manchados de terra podem ser lavados, com o
mdximo cuidado, sob uma leve corrente de dgua, sendo enxutos,
em seguida, sobre esteiras ou peneiras de tela tina. Depois de
SECOS, devem ST, l'['lll.,(lldtdl“L‘IltC L‘BLILQUL‘) a0 mercado mais PIU‘
ximo ou, melhor, aproveitados no proprio lar do produtor.
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Iv. DEPOIS DA COLHEITA

Logo depois da colheita, recomecam os trabalhos culturais.
Limpa-se e cavase a drea livie entre os morangueiros, énterran-
do-se, a0 mesmo tempo, o material de cobertura ou, pelo menos,
os residuos que deixou, ou retirando-o antes da cavacio da terra,
caso seja inaproveitdvel. Os restantes trabalhos sip idénticos aos
que decorreram entre a plantacio ¢ a colheita, a éles se juntan-
do, entretanto, um outro de mixima importincia, ou seja o da

Adubagao periddica, que ¢ p"tl‘IiCU]’ll'nlEl‘ll’f‘ necessiria quando
a adubacio fundamental, no inicio da plantacio, nio foi suli-
ciente. Onde esta consistiu em 30 000 a 40 000 kg de estrume de
gado vacum ou de composto, por hectare, ndo ¢ preciso repetir a
adubacio orginica durante os dois ou trés anos que se seguem, ou
seja até o fim da respectiva cultura. Se, porém, esta estrumacio foi
insuficiente (como quase sempre acontece), ¢ aconselhdvel juntar
agora de 15000 a 20000 kg de estrume, ou composto, que logo
serdo enterrados. Nio se pode substituir esta estrumacio por outros
adubos or gdmcos (tortas de man ou carogos de Ltlgml‘u_:, sangue
séco, etc.), sendo em quahtidade muito reduzitta:

A adubacio orginica deverd ser completada com adubos qui-
micos, de acordo com a fr: aqueza do solo ¢ a quantidade de cs-
trume disponivel. Torna-se, pois, necessirio pedir a um Insti-
tuto oficial a andlise da terra, ao passo que, na cultura caséira
ou de drea restrita, podemos contentar-nos com uma boa quan-
tidade de composto bem curtido na “composteira”, juntando-lhe
certa quantidade de farinha de osso e potassa ou, melhor, qual-
quer adubo completo. Na cultura em grande escala aconselha-se

3 : H o 3 1o 5 =4 . >
distribuir e enterrar, por” hectare, de 200 a 250 kg de nitrato—de——

sodio, em duas partes iguais no intervalo de um més, de 350
400 kg de superfosfato, e de 150 a 200 kg de potdssio a 109. Sa-
lientamos que estas indicacoes e normas se referem 4 cultura®em
grande escala e sdo praticadas nos centros de grande cultura
(U.S. A, e Europa).

Hd muitos plantadores que executam a adubagio periddica
dclmis do curto repouso que se segue a colheita, simultineamen-
te com a cava anual; alegase, porém, que as plantas adubadas
nesse momento seé tornam demasiadamente tufosas devido ao
grande numero de félhas que produzem, emitindo ainda nume-
rosos estolhos. E por isso que executam a adubacio em outra
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ocasido, Certo ¢, porém, que o morangueiro precisa dessa adu-
bagdo antes do términe do cicle vegetativo anual, por serem as
futuras inflorescéncias formadas (em estado rudimentar) até o
fim do periodo do crescimento anual.

O afolhamento ou rotagao da cultura ¢ outro ponto de mi-
xima importancia. Com a rotaciio evita-se 0 cansago da terra e
o enfraquecimento dos morangueiros de determinada drea. Cada
nova plantagio deverda ser feita em lugar onde ainda nao
existiu esta cultura ou que era ocupada, durante certo lapso de
tempo, por outras plantas e nio pelo morangueiro. Tratando-se
de uma cultura em que as sachas desempenham grande influén-
cia, devemos escolher para as culturas, que sucedem ao moran-
gueiro, vegetais que exigem, igualmente, numerosas sachas e ca-
pinas, tais como a batatinha, a batata doce, o amendoim, feijao,
repolho, cenoura, milho, tabaco ou algodio. A rotagio deve durar
de trés a cinco anos, podendo, entio, o morangueiro voltar para
essa drea. Passado o terceiro ano, ceifa-se e queima-se a folhagem
do morangueiro. Ara-se e gradeia-se a terra e iniciase a primeira
cultura de rotacéo.

A CULTURA DO MORANGUEIRO,
COMO PLANTA ANUAL

As condicoes climatéricas do Brasil meridional, mormente no
Estado de Sdo Paulo, aconselham a adocio de um processo cultu-
ral que se assemelha a praxe seguida nos Estados sulinos da Amé-
rica do Norte, onde a cultura do morangueiro ocupa importan-
tissima posicio econdmica.

Levando em conta as temperaturas relativamente altas e o
baixo grau de umidade durante o inverno que segue a época
do plantio; considerando ainda a fraqueza geral das nossas ter-
ras; o estado de depauperamento em que os morangueiros se en-
contram apds a colheita, bem como a falta de bracos para exe-
cutar a remocdo dos estolhos e transplante das mudas para vivei-
ros especiais, chegou-se a conclusio de que a cultura do mo-
rangueiro como planta anual oferece enormes vantagens sobre a
cultura bianual ou trienal, geralmente adotada nas hortas. Eis
os principios da cultura anual: terminada a colheita, afofa-se
toda a superficie dos canteiros para facilitar o enraizamento das
mudas que agora se formam numerosas, deixando-as crescer a
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vontade. Fica, pois, dispensado 0 oneroso arrancamento dos esto-
lhos e o prévio transplante das mudas. A marcacio das melhores
plantas na época da frutilicacio e crescimento garante grande
numero de mudas dotadas de tddas as boas quulidadcs j4 enume-
radas. Passada a época do seu crescimento, ou seja, em fins de
fevereiro e inicio de margo, arrancam-se todos os morangueiros
e separam-se¢ as mudas das plantas préviamente marcadas, que
sdo imediatamente replantadas, ao passo que as plantas velhas
serdo rejeitadas. Hd, porém, cultivadores que arrancam somente
as mudas, usando-as para novas plantagdes, mas guardam as plantas
adultas por mais um ano. Por motivos praticos, tanto o arrancamen-
to como o replante das mudas serdo leitos por etapas. No mesmo
tempo ara-se e gradeiase a terra, executando simultineamente a
devida adubagdo. Sempre quando fér possivel devem-se preferir
terras até entdo nio ocupadas pelo morangueiro ou terrenos que
na estacio anterior foram bem removidos com sachas (feijdo,
milho, batatinha). Faltando ao solo matéria orginica, é preciso
incorporar-lhe estrume animal ou composto bem curtido, ou
ocupar essas terras, na estacio anterior, com uma leguminosa para
adubacdo verde, preferivelmente com o feijio de porco ou uma
crotaldria, completando o adubo orginico com uma adequada
quantidade de adubo inorginico, contendo 2-39, de azdto, 6-8%;
de fosforo e 6-89; de potdssie. Quanto ao restante, prevalece
tudo que jd foi exposto anteriormente, com excegio da distan-
cia que serd de 20 cm entre os morangueiros nas linhas e de
60 cm entre as fileiras. Procedendo-se assim, as mudas ficardo
bem enraizadas até o coméco da estagio da séca. Caso a séca seja
muito intensa, rega-se ou irriga-se algumas vézes, deixando correr
a dgua entre os caminhos que separam os canteiros ou dreas in-
dividuais. N@o se rega durante a floracio, mas logo em seguida,
até a maturacio dos primeiros morangos. A colheita principal
estende-se de fins de junho até fins de outubro, de ac6rdo com
a ¢poca da plantacio dos diversos lotes de morangueiros.
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BIBLIOTECA CRIACAO E LAVOURA

Livros eom todos os ensinamentos necessarios ¢ vida rural.
Volumes de inestimduvel valor.

I — OS PERUS
José Reis
2 — INCUBACAO DOS OVOS DE GALINHA
José Reis
3 — MARRECOS E PATOS
José Reis
4 — REFLORESTAMENTO
Mansueto E. Koscinshi
b — CRIACAO DE GALINHAS
. José Reis
6 — MANUAL PRATICO DO ENXERTADOR
Heilor Pinio César
7 — HORTICULTURA
Jodo S. Decker
8 — FLORICULTURA
Jodo S. Decker
9 — CULTURA DOS CITRUS
Stluio Moreira e A. |. Rodrigues Filho
10 — MANUAL PRATICO DO SERICICULTOR
Victor Caruso
11 — AS PLANTAS DA BORRACHA E SUA CULTURA
Amando Mendes
12 — FLLORES NO LAR
Jodo S. Decker
18 — ALIMENTACAO DAS AVES 7
A. di Paravicini Tdrres
14 — CRIACAO RACIONAL DE ABELHAS
Pedro Luis van Tol Filho
15 — CRIACAO PRATICA DE PEIXES
Civilo E. de Mafra Machado
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SERIE ABC DO LAVRADOR PRATICO

Uma colegé@io de livros populares, destinada a propagar
os conhecimentos e as prdticas agricolas, constitui-se
em auténtico catecismo da vida rural brasileira

Volumes publicados:

| — O EUCALIPTO — Mansueto E. Koscinski

2 — YAMOS PLANTAR A SOJA — J. Calil

3 — O PEQUENO POMAR DOMESTICO — Silvio Moreira
4 — O PINHEIRO BRASILEIRO — Mansueto E. Koscinski
5 — CEBOLA E ALHO — Shisuto José Muraiama

6 — ENRIQUECA COM UM COQUEIRAL — Pimentel Gomaes
7 — © MILHO HIBRIDO — G. P. Viegas e C, A. Krug
8 ~— O TOMATE — Shisuto José Muraiamao

9 — IRRIGUE SEU SiTI0O — Pimentel Gomes

0 — PRIMEIROS PASSOS MA AVICULTURA — José Reis
1

— CRIACAOC DE PEIXES EM AQUARIOS — Cirilo E. de Mafra
Machado

12 — CULTURA PRATICA DO TRIGO — Carlos Gayer
13 — DEFENDA-SE DAS COBRAS — [caro Vital Brazil
16 — CULTURA DO MORANGUEIRO — Jodo S. Decker

18 — COMO PREPARAR O COMPOSTO — Sigmar Kaufmann
b

Volumes em preparo para breve langamento:

CULTURA DA BATATIMHA — Olave José Boock
PRODUTOS DA CANA — Amaury H. da Silveira o
CULTURA DA BANANEIRA — Jdlio Di Paravicini Torres
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